
 

 

journal.fums.ac.ir 

 1398پاییز  |3شماره  | نهمسال  |مجله دانشگاه علوم پزشکی فسا 

 

 در گوشت مرغ یكمپيلوباكترججونشيوع 

 پزشکی بالينی دوره

 

1675 

 

 
 

 خوراكی آن یهاشیگوشت مرغ و آلا در بار لنيعامل سندروم گ یشيوع كمپيلوباكترججون یبررس
 

 عباسعلی مطلبی ،*داوود نصيری
 

 تهران، ایران تحقیقات تهران، یی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم ومواد غذاگروه بهداشت 
 

 21/04/1398 :تاریخ پذیرش مقاله                                   20/09/1397 اریخ دریافت مقاله:ت

 دهيچک
اسهال  جادیانسان دارد و علاوه بر ا یعفون هایتیگاستروآنتر جادیدر ا یاسهم عمده دام انسان ومهم  یماریب کیعنوان به سیوزیلوباکتریکمپ هدف: زمينه و

 مطالعات یوجود دارد ول رانیا در لوباکتریکمپ یهابه گونه وریگوشت ط آلودگیاز  یاگرچه مطالعات فراوان .گرددمیی اهیثانو هاییماریباعث ب ،یو خون یآبک

 یبررس و مطالعه هآن داشت تا ب بر را ماها صورت گرفته است لذا اهمیت این موضوع این نوع از باکتری به وریط یجانب یهافرآورده یهایآلودگ در مورد اندکی

 .میها بپردازفراورده نیا یآلودگ تیوضع

طور نمونه( به 138نمونه( و قلب مرغ ) 138نمونه(، سنگدان ) 138نمونه(، کبد ) 138نمونه شامل گوشت ) 552مجموع  یک مطالعه تحلیلی در ها:مواد و روش

قرار  فنوتیپیک و ژنوتیپیک های کمپیلوباکتر مورد آزمایشباهدف بررسی حضور گونه آوری وجمع یغرب جانیصنعتی طیور استان آذربا یهاتصادفی از کشتارگاه

 گرفتند.

درصد(  4/25درصد( و گوشت مرغ ) 3/33درصد(، قلب ) 8/42ازآن سنگدان )درصد( و پس 2/49های کمپیلوباکتر در کبد مرغ )بالاترین شیوع گونه ایج:نت

 درصد(. 6/21درصد( و مابقی کمپیلوباکترکولای بودند ) 4/78) یترین گونه کمپیلوباکتر جداشده کمپیلوباکتر ججونمشاهده شد. شایع

متمایز شدند بر پایه ( C.coli)و کمپیلوباکتر کولای  (C.jejuniعنوان کمپیلوباکتر ججونی )گونه کمپیلوباکتر جداشده که به روش کشت به 208 گيری:نتيجه

 کتریاییهای کمپیلوباعنوان منبع بالقوه عفونتخوراکی طیور به یهاشی( نیز تائید شدند. نتایج این مطالعه اهمیت آلاm.PCR) ای پلی مرازآزمون واکنش زنجیره

 دهد.نشان میرا 

 

 یخوراک یهاشیآلا ،مرغ لوباکتر،یکمپ كلمات كليدی:

 

 

 
 

 

 
 

 مقدمه
از  کمپیلوباکتراختلالات گوارشی و اسهال ناشی از باکتری 

 15 تا 5توسعه بوده و درحال هایعمده در کشور هایبیماری

 شودایجاد میتوسط این باکتری  ها در این کشورهادرصد اسهال

عنوان عامل و در کشور ما نیز میزان شیوع این باکتری به

و  (1) شده استدرصد گزارش 10تا  2اسهال بین  جادکنندهیا

 ریومنیز یکی از علل مرگ افتهیحتی در کشورهای توسعه

در  کهیطوربه باشندسال می 5بخصوص در کودکان زیر 

 سالانهآمریکا دو میلیون مورد عفونت از این باکتری  متحدهالاتیا

عنوان یک بیماری (. کمپیلوباکتریوزیس به2) شودگزارش می

ای در ایجاد سهم عمدهبین انسان و دام مهم مشترک 

در بسیاری از کشورهای  دارد و یعفونی انسان هایگاستروآنتریت

بر ایجاد  دنیا اولین عامل گاستروآنتریت محسوب شده و علاوه

ای مثل مننژیت، ثانویه هایاسهال آبکی و خونی، باعث بیماری

 (.4 ،3) شوندمیهم  گیلن بار سیستیت و سندرمکوله

 Theodor Escherichاین باکتری که در قرن نوزدهم توسط 

م منفی، فنری شکل یا خمیده است گر ، یک باکتریشناسایی شد

گراد و شرایط میکروآئروفیلیک درجه سانتی 42و در دمای 

پژوهشیمقاله   

 

یی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه مواد غذاگروه بهداشت  ،داوود نصيری :مسئول نویسنده*

 تهران، ایران تحقیقات تهران، آزاد اسلامی واحد علوم و
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رشد  گرادیدرجه سانت 25کند و در دمای زیر رشد می یخوببه

ترموفیلیک  هایرود. گونهشود ولی از بین نمیآن متوقف می

 کمپیلوباکتر کولایو  کمپیلوباکتر ججونایکمپیلوباکتر مانند 

نقش مهمی در ایجاد بیماری کمپیلوباکتریوزیس دارند که نقش 

شود تر میروز پررنگغذایی روزبه هایها در بروز عفونتآن

اخیر ناشی از کمپیلوباکتر،  هایکه با توجه به آلودگیطوریهب

های ناشی از آن از طریق امروزه آلودگی با این باکتری و عفونت

دار بوده و حتی درصد آلودگی با این غذا از اهمیت زیادی برخور

دهد مطالعات نشان می .باکتری از سالمونلا نیز بیشتر شده است

طور عمده همراه با مواد غذایی با منشأ دامی که این باکتری به

های سطحی گوشت قرمز و طیور، آب ،شیر خام است. همچنین

هم از عوامل عفونت غذایی  یخوراک یهاتصفیه نشده و قارچ

بهار  هایبیماری در فصل باشند و عمدتاًمپیلوباکتریوزیس میک

های در چندین کشور شیوع عفونت و تابستان شایع است.

این  کهیطوربه شده استکمپیلوباکتر در طیور گوشتی گزارش

های و اندام اعضاءباکتری در حین پروسه کشتار زنده مانده و به 

 PCRروش . (4) شودمنتقل مینیز لوده طیور آغیر 

(Polymerase Chain Reaction ) به خاطر دقت و حساسیت زیاد

و سرعت تشخیص، قادر به تعیین وجود حتی یک باکتری در هر 

لیتر بوده و در زمان بسیار کوتاهی پاسخ لازم حاصل میلی

 .گرددمی

فراوانی این باکتری در گوشت  یمطالعات زیادی در موردبررس 

شده است انجام یاسهال یهادر نمونه قرمز و طیور و همچنین

عنوان ی آن بههافراوردهشده و  پزمینمصرف گوشت طیور  (.5)

که  هرچند شودیممنبع آلودگی انسان محسوب  نیترمهم

های آن از دیگر منابع بالقوه ها، شیر و فرآوردهگوشت سایر دام

ی وسیعی در خصوص شیوع هاگزارش. اندشدهگزارشاین پاتوژن 

کمپیلوباکتر در پرندگان و حیوانات زنده و انواع مواد غذایی از 

، محدوده وسیعی از نتایج نیبنیدراسراسر دنیا وجود دارد و 

ی قبلی میزان شیوع آلودگی را در هاگزارششود. مشاهده می

 60تا  در گاوهای گوشتی زنده از صفر تا صد درصد و جوجه

. میزان شیوع آلودگی در گوشت طیور دهدیمدرصد نشان 

در تر و با وقوع پایین درصد 100تا به بازار مصرف  شدهارائه

 (.7، 6است ) شدهگزارشسایر انواع دام  گوشت

های از شیوع گوشت طیور به گونه اگرچه مطالعات فراوانی

(، 12کره ) ازجمله( و کشورهای دیگر 8-11کمپیلوباکتر از ایران )

( و بلژیک 16(، پاکستان )15(، ایرلند )14(، کانادا )13ژاپن )

های های فرآورده( وجود دارد ولی اطلاعات کمی از آلودگی17)

بر را  جانبی گوشت طیور شامل کبد، سنگدان و قلب در ایران ما

ها به بررسی وضعیت آلودگی این فراورده بامطالعهداشت تا  آن

 بپردازیم.
 

  هامواد و روش
 1393 ورماهیتا شهر 1393 ماهنیاز فرورددر یک مطالعه تحلیلی 

 138نمونه(، کبد ) 138نمونه شامل گوشت ) 552درمجموع 

طور به نمونه( 138قلب مرغ ) و نمونه( 138نمونه(، سنگدان )

های صنعتی طیور استان آذربایجان غربی تصادفی از کشتارگاه

های کمپیلوباکتر و در باهدف بررسی حضور گونه آوری وجمع

 مورد آزمایش قرار گرفتند. شرایط سرما به آزمایشگاه منتقل شد و

را به  شدههیبرای تعیین فنوتیپ باکتری ابتدا ده گرم از نمونه ته

از  شدهیداریلیتر پرستون براث خرمیلی صدکیکیسه محتوای 

 ,Preston enrichment broth base, himedia)موسسه سیناژن 

Mumbai, India, m899) خون دفیبرینه  حاوی پنج درصد

ساعت  24منتقل کرده، کیسه به مدت  یسازیجهت غن گوسفند

درجه  42در حرارت  و کربن دار دیاکسید در انکوباتور

مدت توسط یک لوپ استریل  نیبعدازا انکوبه گردید. گرادیسانت

روی محیط اختصاصی  بر از مایع محتوی کیسه برداشته و

( Himedia, Mumbai, India, m994کمپیلوباکتر سلتکیو آگار )

تک  یهایبه دست آوردن کلنبرای  صورت خطی جداسازی وبه

 ساعت در 48این محیط به مدت  مجزا کشت داده شد. و

درجه  42حرارت  در (v/v %10کربن  دیاکسید (انکوباتور

های کلنیو  هااز بررسی اولیه پلیت بعد انکوبه گردید. گرادیسانت

های صورت وضوح باکتری در و گرم شد یزیآممشکوک رنگ

بعد از به دست . از آن انجام گرفت منحنی شکل، کشت مجدد

و  بیوشیمیایی شامل کاتالاز یهاشیآمدن کلنی خالص آزما

 جهت افتراق دو گونه جوجونای و هیدرولیز ایندوکسیل استات

که این  تست هیدرولیز هیپورات انجام شد یکدیگر و کولای از

 .(1تست برای گونه جوجونای مثبت است )

 DNAآزمایش استخراج  برای بررسی ژنوتیپیک کمپیلوباکتر،

 قرار گرفت. یموردبررس Multiplexبه روش  PCRآزمون  و

DNA استفاده از  اساس روش کشت با های تائید شده برپرگنه

( مطابق دستورالعمل DNA Cina Gen, Iran) کیت استخراج

 نیدر ا PCRروش آزمون  شرکت سازنده کیت استخراج شد.

همکاران  و Denis لهیوستحقیق مطابق روش تشریح شده به
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حجم نهایی  PCRبرای انجام واکنش (. 3( انجام شد )1999)

نانوگرم  20گرفته شد که شامل  نظر میکرولیتر در 25واکنش 

DNA  ،مولاریلیم 2الگو MgCl2، 25 از هر پرایمر،  کومولیپ

 dNTPمخلوط  کرومولاریم 200و  Taqواحد آنزیم پلیمراز  کی

ها مطابق مربوط به هر یک از نمونه PCRبود. اندازه محصول 

میکرولیتر  20جدول زیر بود. جهت تائید وجود قطعه تکثیر یافته،

درصد آگاروز واجد اتیدیوم بروماید  5/1روی ژل  PCRاز محصول 

ولت  80ثابت  ولتاژ در DNAجفت بازی  100در حضور مارکر 

 الکتروفورز گردید.
 

 نتایج
نمونه موردمطالعه  552نمونه از  208کشت،  یهابر پایه آزمون

ند. بالاترین دکمپیلوباکتر آلوده بو یهادرصد( به گونه 7/37)

درصد( و  2/49کمپیلوباکتر در کبد مرغ ) یهاشیوع گونه

درصد( و گوشت  3/33درصد(، قلب ) 8/42ازآن سنگدان )پس

گونه کمپیلوباکتر  نیترعیدرصد( مشاهده شد. شا 4/25) مرغ

درصد( و مابقی  4/78اشده کمپیلوباکتر ججونای بود )جد

گونه  208درصد(. همه  6/21کولای بودند ) کمپیلوباکتر

عنوان کمپیلوباکتر کمپیلوباکتر جداشده که به روش کشت به

ججونای و کمپیلوباکتر کولای متمایز شدند بر پایه آزمون واکنش 

شدند. اختلاف آماری ( نیز تائید m.PCRپلی مراز ) یارهیزنج

های کمپیلوباکتر در در شیوع گونه (P<0.05) یداریمعن

درصد(  9/40گوشت اخذشده در فصل تابستان ) یهانمونه

آورده شده  4الی  1در جداول  هاشیآزمانتایج  مشاهده شد.

 .است
 

 

 

 یو کولا یلوباکترججونیکمپ یهاگونه و لوباکتریکمپ یابیجهت رد مورداستفاده یمرهایپرا یتوال -1جدول   

 ژن توالی پرایمر اندازه محصول

857bp for Campylobacter 

genus. (14) 
 

MD16S1 Upper Primer 

3 ATC TAA TGG CTT AAC CAT TAA AC5 

MD16S1 Lower Primer 

3GGA CGG TAA CTA GTT TAG TAT T 5 

16SrRNA 

589bp for C.jejuni. (21) 

 

MDmapA1 upper Primer 

3CTA TTT TAT TTT TGA GTG CTT GTG 5 

MDmapA2 Lower Primer 

3GCT TTA TTT GCC ATT TGT TTT ATT A5 

mapA 

462bp for C.coli. (8) 

 

COL3 Upper Primer 

3AAT TGA AAA TTG CTC CAA CTA TG5 

MDCOL2 Lower Primer 

3TGA TTT TAT TAT TTG TAG CAG CG5 

 

CeuE 

 

های آنگونه و خوراکی آن به کمپیلوباکتر یهاشیو آلاشیوع آلودگی گوشت مرغ  -2جدول      

آلودگی كمپيلوباكتر و درصدتعداد  تعداد نمونه نوع نمونه  گونه كولای گونه ججونای 

(%4/25) 35 138 گوشت  32 (4/91%)  3 (6/8%)  

(%2/49) 68 138 کبد  61 (7/89%)  7 (3/10%)  

(%8/42) 59 138 سنگدان  53 (8/89%)  6 (2/10%)  

(%3/33) 46 138 قلب  42 (3/91%)  4 (7/8%)  
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 بحث 
 نمونه 552 از نمونه 208 حاضر نشان داد، مطالعه نتایج

 آلوده کمپیلوباکتر هایگونه به( درصد 7/37موردمطالعه )

 این به مرغ آلودگی شیوع از ایران قبلی مطالعات در .اندبوده

 5/49در شهرکرد،  درصد 47درصد در اصفهان،  1/56را  باکتری

اند در مشهد به ترتیب گزارش نموده درصد 76و  درصد در تهران

 در سایر مرغدر گوشت  کمپیلوباکتر هایگونه شیوع .(10-8)

در  میزان این است. درصدی 30-90 یآلودگ بیانگر نیز کشورها

 4/62، کانادا (19)درصد  3/68 ، کره(18)درصد  8/92 ترکیه

درصد  90/49 یرلندا، (7)درصد  60حدود  ، ژاپن(20)درصد 

 باوجود .استشده گزارش (22) درصد 48 و پاکستان (21)

 هایگونه به مرغ گوشت آلودگی از شیوع فراوان مطالعات

 آلودگی وضعیتٔ  ینهدرزم کمی پراکنده یهاگزارشکمپیلوباکتر 

از  مشابه مطالعه .وجود دارد باکتری این بهطیور  احشاء خوراکی

  وعـشی صوصـخ در 1387و  1385 یاـهالـس یـط یـمـیـرح

 

 میزان اصفهان در شهرستانشده عرضهطیور  کبد در کمپیلوباکتر

درصد و  3/49 یموردبررس کبد طیور انواع از نمونه 205 آلودگی

ترتیب  به شترمرغو  کبد مرغ، بوقلمون آلودگی میزان تفکیک به

 همچنین(. 9) استشده گزارش درصد 7/16و  3/49،40

 در خصوص مطالعه طی 1383و همکاران در سال  شاکریان

 در شهرستان کمپیلوباکتر طیور به کبد آلودگی میزان بررسی

 درصد (8/64) نمونه 400از  نمونه 259دادند  شهرکرد، نشان

است  بوده ججونی کمپیلوباکتر به آلوده شدهیبررس کبد مرغ

 است از آن حاکی 2007و همکاران در سال  gafir گزارش(. 23)

 طی بلژیک در پایتخت شدهیعتوز گوشتی مرغان کبد آلودگی که

در  .است درصد بوده 7/68 میزان به 1999تا  1997 یهاسال

 1998و  1997 هایسال طی مرغ کبد آلودگی میزان مطالعه این

از  106درصد ) 6/74( و 120از  74)درصد  7/61 ترتیب به

 2007در سال  و همکاران Sallam(. 17) استشده ( گزارش143

 درصد و به 77 تا 40 از مرغ خوراکی و احشاء گوشت آلودگی

های آنگونه و خوراکی آن به کمپیلوباکتر یهاشیو آلاشیوع آلودگی ماهانه گوشت مرغ  -3جدول      

مثبت جنس كمپيلوباكتر تعداد نمونه تعداد نمونه ماه  گونه كولای گونه جوجونای 

(%6/31) 29 92 فروردین  23 (3/79%)  6 (7/20%)  

(%8/34) 32 92 اردیبهشت  25 (1/78%)  7 (9/21%)  

(%37) 34 92 خرداد  26 (5/76%)  8 (5/23%)  

(%38) 35 92 تیر  28 (80%)  7 (20%)  

(%2/40) 37 92 مرداد  29 (4/78%)  8 (6/21%)  

(%6/44) 41 92 شهریور  32 (78%)  9 (22%)  

 
های آنگونه و خوراکی آن به کمپیلوباکتر یهاشیو آلاشیوع آلودگی فصلی گوشت مرغ  -4جدول     

 فصل
تعداد 

 نمونه

 تعداد و درصد آلودگی

 به جنس كمپيلوباكتر

 تعداد و درصد آلودگی

 به گونه ججونای

 تعداد و درصد آلودگی

 به گونه كولای

(%4/34) 95 276 بهار  74 (9/77%)  21 (1/22%)  

(%9/40) 113 276 تابستان  89 (8/78%)  24 (2/21%)  

(%7/37) 208 552 مجموع  163(4/78%)  45 (6/21%)  
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 ترتیب به و قلب سینه، ران، بال، کبد، سنگدان در گوشت تفکیک

 40و درصد  45درصد،  64درصد،  1/77، درصد 70درصد، 4/64

 (.24)است شده گزارش درصد

Suzuki  وYammamato  آلودگی میزان ،2009در سال 

 3/62، 2/62، 59 ترتیب به را مرغ و قلب گوشت، سنگدان، کبد

های ما موافق با یافته(. 7)اند نموده درصد گزارش 3/33و 

در  آن ترینو پایین کبد هایدر نمونه آلودگی نرخ بالاترین

 سطح به بتوان شاید را آن علت .استشده مشاهده قلب هاینمونه

 نسبت آن بیشتر یکاردستو  قلب به نسبت بیشتر کبد تماس

 را مختلف مناطق ازشده گزارش نتایج بین موجود اختلافات .داد

 بین زمانی مختلف، فاصله طیور در مناطق ابتلا میزان به توانمی

در  بهداشت اصول و رعایت کشتار در نحوه مطالعات، اختلاف

 و حساسیت گیرینمونه کشتار، فصول مختلف مراحل طول

 .داد نسبت آزمایش هایروش

 هایدرصد از گونه 4/78داد  نشان مطالعه این نتایج

و  ججونی ها، کمپیلوباکترنمونه مجموع ازجداشده کمپیلوباکتر 

 نیز مطالعات سایر .بود کولای کمپیلوباکتر( درصد 6/21) مابقی

 گونه ترینشایع کمپیلوباکتر ججونی که دهدمی نشان

. است بوده دامیمنشأ  با مواد غذایی ازجداشده کمپیلوباکتر 

در  2007و همکاران در سال  Hussain از ایمطالعهمثال عنوانبه

 و کمپیلوباکتر کولای کمپیلوباکتر ججونی شیوع میزان پاکستان

و  6/70 ترتیب به دامیمنشأ با  مواد غذایی هاینمونه در نوع را

 شیوع میزان مطالعه در همین .نمودند گزارش درصد 4/29

 به مرغ در گوشت را و کمپیلوباکتر کولای کمپیلوباکتر ججونی

درصد و در  35و  65گوسفند  درصد، در گوشت 28و  72 ترتیب

 (.16)است  درصد بوده 21و  79گوشت گاو 

 2004 در سال و همکاران Whyte از دیگری مشابهمطالعه در 

در مواد  یو کولا ججونی کمپیلوباکتر شیوع در ایرلند، میزان

شده گزارشدرصد  6/16و  4/38 ترتیب به دامی منشأبا  غذایی

 6/16و  6/84 ترتیب به مرغ در گوشت باکتری این شیوع .است

 (.25)است شده گزارشدرصد 

 به و طیور دام گوشت هاینمونه آلودگی وضعیت بررسی

 داد میزان انـنش الـس مختلف در فصول کمپیلوباکتر هایهـگون

 فصول سایر بیشتر از داریمعنی طوربه تابستان در فصل آلودگی

 .است بوده

 گرم در فصول کمپیلوباکتر هایگونه به آلودگی بالای شیوع 

 بالای شیوع(. 24) استشده گزارش مختلف در مطالعات سال

 درجه بالا بودن به بتوان شاید را سال گرم در فصول آلودگی

ها و باکتری این برای رشد مناسب و ایجاد شرایط محیط حرارت

 .داد نسبت فصل این در حشرات توسط آلودگی انتقال احتمال
 

 گيرینتيجه
 خوراکی احشاءو  گوشت آلودگی میزان بررسی نتایجدرمجموع 

 داد درصد نشان مطالعه در این کمپیلوباکتر هایگونه به مرغ

 پاتوژن این کبد به هاینمونه خصوصاً هااز نمونه بالایینسبتاً 

 هایو فرآورده گوشت بار آلودگی کاهش جهت هستند لذا آلوده

 هایمیکروارگانیسم و سایر کمپیلوباکتر هایگونه به آن خوراکی

در  فردی و بهداشت محیط بهداشت اصول رعایت مشابه

 HACCP(Hazard Analysis and اصول ها، رعایتکشتارگاه

Critical Control Point) رساندن حداقل طیور، به در زنجیره 

 به خوراکی و احشاء لاشه تماس از جلوگیری ها بالاشه آلودگی

 با هالاشه تماس رساندن حداقل گوارش، به دستگاه محتویات

 در پروسه شرب قابل آب از و استفاده یکاردست یکدیگر، حداقل

در  بهداشت اصول رعایت همچنین. رسدمی نظر به لازم کشتار

 سرما زنجیره و حفظونقل حملو  بندیبندی، بستهقطعه مراحل

کننده مصرف دست به تا رسیدن گوشت نگهداری مرحله در طول

 پاتوژن این به هالاشه آلودگی باردر کاهش  بالایی اهمیت از

 .خواهد داشت
 

 تشکر و قدردانی
 نامهانیپادر انجام  را ما که دوستانی و همکاران از لهیوسنیبد

دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم در  94 /14/6مورخ  451شماره 

 .داریم را تشکر کمال اندیاری نموده تحقیقات تهران و

 

 تعارض منافع
 تعارض منافعی را اعلام نکرده اند. گونهچیهنویسندگان 
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Abstract 
 

Background & Objectives: Campylobacter infections as a common disease are a major contributor 

to human infectious gastroenteritis and in addition to watery and bloody diarrhea, it causes 

secondary illness. Although there are many studies of the prevalence of poultry meat to 

Campylobacter spp, little information was available on the contamination of poultry meat products 

with the aim of studying the contamination of these products   
Materials & Methods:  A total of 552 samples of meat (138 samples), liver (138 samples), gizzard (138 

samples) and chicken heart (138 samples) were randomly collected from poultry industry 

slaughterhouses in West Azarbaijan Province. The aim of this study was to determine the presence 

of Campylobacter spp. in phenotypic and genotypic experiments. 
Results: The highest prevalence of Campylobacter spp was in the liver (49.2%), followed by gizzard 

(42.8%), heart (33.3%) and chicken (25.4%). The most common species of Campylobacter spp was 

Campylobacter jejuni (78.4%) and the remaining Campylobacter spp (21.6%) 

Conclusions: 208 isolates of Campylobacter spp., differentiated by Campylobacter jejuni and 

Campylobacter coli, were confirmed by polymerase chain reaction (m.PCR). The results of this study 

show the importance of poultry food sources as a potential source of Campylobacter infection.     

 

Keywords: Campylobacter, Poultry Meat, Offal’s Edible 
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